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ARBEITSWEISE :
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Apfeltiramisu

Apfelmus

Butter

Zucker

Mandelplittchen

Mascarpone

Schmand oder Frischkise
EL Zucker

Piackch. Vanillinzucker

Loffelbiskuits,
Apfellikor und/oder Apfelsaft

Butter und Zucker langsam erhitzen, bis der Zucker sich braun firbt.

Mandelpléttchen unterrithren, erkalten lassen.

Mascarpone, Schmand und Zucker glattriihren.

Loffelbisquits in eine Rechteckige Form legen und nach Wunsch mit Apfellikér und/oder

Apfelsaft tranken.

Apfelmus oder weichgediinstete Apfel dariiber geben, Mandelblittchen dariiber verteilen und

die Creme driiber verteilen.

Mit Kakao bestduben und kalt stellen. M{ ; 2 é /
Tip: Am Tag vorher zubereiten ! p ;//L M XM ﬂfﬂ)//p&
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